
赛巴德酒庄从它的海角处俯瞰着联合国教科文组织的文化遗产- 米迪大运
河的山谷。
这片土地最早由罗马人开始种植，之后是清洁派，邦菲斯酒业在这座山丘
的高处扎根，周围环绕着松树林。这堵墙将葡萄园向南划界，并构成了著
名的风暴屏障。

风土
风雨交替和烈日如火构成了真正的局部气候。占地85公顷的葡萄园由山坡
和梯田组成，酿造出清新圆润和谐的葡萄酒。霞多丽和黑皮诺在这里展现
了非凡的潜力。

酿造过程
葡萄在夜间采摘，完全去梗，日常加强型循环和踩皮。在不锈钢酒桶中浸
皮2到3周。黑皮诺受到精心的照料，得以表达其典型性并发展其细腻的香
气和野生浆果的特征。

评价
漂亮闪耀的红宝石色酒裙，带有覆盆子和樱桃的果香，口感细腻美妙，质
地丝滑，是一款优雅而和谐的黑皮诺。

侍酒师建议
餐酒搭配：适宜搭配红葡萄酒焖鸡，炖娃娃菜，布里奶酪
适饮温度：16-18 °C
保存时间：从现在起3年

葡萄品种

100%黑皮诺

法定产区

IGP奥克产区

干红

土质

石灰石粘土
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风暴的围墙


